
IGP VAUCLUSE
GRENACHE - 2021

Excellent avec les viandes grillées telles que les brochettes de bœuf, de veau ou
de poulet. Il se marie également bien avec les charcuteries, les pâtés et les
terrines. Dégustez-le avec un tartare de bœuf ou un carpaccio. Ce vin s'accorde
également avec les plats de pâtes à la sauce tomate tels que les lasagnes, les
spaguetti ou les aubergines au parmesan. 

ACCORDS METS & VIN

100% Grenache

Terroir argileux et siliceux. Provenant des
vignobles entourant Châteauneuf- du- Pape.

VINIFICATION
Egrappage, fermentation de 8 à 10 jours, remontage et
pigeage. 
Température contrôlée de 26° C à 28° C.
Vieillissement 6 mois en cuves béton.

La robe est d'un rouge pâle aux reflets translucides,
typique du cépage Grenache peu coloré.
Le nez est vif et gourmand avec des arômes dominants de
fraises sauvages, de framboises et d'arômes épicés. 
En bouche, ce vin est soyeux, rond, avec une bonne
concentration de fruits. Il est bien équilibré.

SERVICE: Température ambiante 15 °C- 18 °C5- 18 °C5- 18
°C

GARDE: 2 à 3 années

RHONE SUD

LA MASEL

NOTES DE DÉGUSTATION

Vin
Rouge

MÉDAILLES
Médaille d'or Gilbert & Gaillard 

(Millésime 2020)
Médaille d'or Gilbert & Gaillard

(Millésime 2019)

ÂGE MOYEN DES VIGNES: 20 ans


