MEDAILLES

Médaille d'or Gilbert & Gaillard
(Millésime 2019)
Médaille d'or Paris 2020
(Millésime 2019)
Médaille d'or 70 M de
Dégustateurs
(Millésime 2019)

RHONE SUD

LA MASEL

IGP VAUCLUSE
MERLOT-2020

C-CJ%} 100% Merlot
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e Terroir argileux et siliceux. Provenant des
@&5} vignobles entourant Chateauneuf- du- Pape.

VINIFICATION

Egrappage, cuvaison de 8 & 10 jours avec remontages.
Vinification traditionnelle avec controle des températures
de26°Ca28°C.

Vieillissement de 6 mois en cuve.

NOTES DE DEGUSTATION

Le vin a une couleur pourpre profond avec des reflets
violets.

Aromes expressifs et complexes de fruits noirs tels que la
mre et le cassis. Combinés a des aromes de fleurs tels que
la violette, ainsi que des notes de sous-bois.

La bouche est souple avec des saveurs fortes de fruits
rouges et noirs. La finale est épicée.

AGE MOYEN DES VIGNES: 20 ans
SERVICE: Température ambiante 14 °C- 16 °C

GARDE: 2a3années

ACCORDS METS & VIN

Excellent avec les viandes grillées telles que les brochettes de beeuf, d'agneau,
de veau ou de poulet. Il s'accorde également avec les charcuteries, les patés et
des fromages. Dégustez-le avec un steak ou un tartare de boeuf. Ce vin est
également un bon partenaire des pizzas. Il peut étre apprécié seul.



